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Раздел 2 Требования к сырью
Пункт 2.1. Второй абзац изложить в новой редакции:
«- молоко коровье сырое не ниже  сорта, удовлетворяющее требованиям действующих нормативных правовых актов Российской Федерации». 
Третий абзац изложить в новой редакции:
«- молоко сухое по ГОСТ Р 52791».
Четвертый абзац исключить.
Седьмой абзац. Слова «(для рекомбинированного и восстановленного продукта)» заменить на «(для восстановления сухих молочных продуктов)». 
Пункты 2.2, 2.3 изложить в новой редакции: 
«2.2 Основное сырье, пищевые продукты, используемые при производстве сливок питьевых пастеризованных, должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов Российской Федерации.
2.3 Допускается использование другого основного сырья, пищевых продуктов, не уступающих по качественным характеристикам требованиям,  перечисленным в 2.1 и соответствующих по безопасности нормам, установленным нормативными правовыми актами Российской Федерации».

Раздел 3 Технология производства
Схема 1. Приемка. В графе «Параметры и показатели» вместо «ГОСТ 4495», «ГОСТ 10970» записать «ГОСТ Р 52791». 
Пункт 3.12. Вместо слова «Госсанэпидслужбы» записать «Роспотребнадзора».

Раздел 4 Производственный контроль
Пункт 4.5 изложить в новой редакции:
«4.5 Производственный контроль осуществляется в соответствии с программой, разработанной и утвержденной в соответствии с нормативными правовыми актами Российской Федерации».

Раздел 7 Рецептуры
Пункт 7.1. Таблицу 2 изложить в новой редакции:

«Рецептуры на сливки питьевые пастеризованные 
(в кг на 1000 кг продукта без учета потерь)

	Наименование сырья
	Сливки питьевые пастеризованные м.д.ж.

	
	10%
	20%

	Молоко коровье м.д.ж. 3,2%, м.д. белка  2,8%
	
534,0
	
285,0
	
788,5
	
373,6

	Молоко обезжиренное сухое, м.д.ж.1%, м.д.белка 32%
	
-
	
-
	
9,7
	
6,7

	Сливки сухие м.д.ж. 42%, м.д.белка 23%
	
45,0
	
37,6
	
-
	
-



Продолжение таблицы 2
	Наименование сырья
	Сливки питьевые пастеризованные м.д.ж.

	
	10%
	20%

	Сливки м.д.ж.20%, м.д.белка 2,5%
	-
	375,5
	-
	497,7

	Масло сливочное крестьянское м.д.ж.72,5%, м.д.белка 0,8%
	
88,3
	
-
	
103,0
	
122,0

	Вода питьевая
	332,7
	301,9
	98,8
	-

	Итого:
	1000
	1000
	1000
	1000


».
Примечания к таблице 2. Пункт 4 изложить в новой редакции:
«4 Приведенные рецептуры рассчитаны исходя из величины массовой доли белка в готовом продукте равной: для сливок с м.д.ж.10% - 2,6%; с м.д.ж.20% - 2,5%».

Приложение Б (обязательное) Карта метрологического обеспечения (КМО)
Пункт 1.1, графа 3. Заменить слова «ГОСТ Р 52054-2003» на «ФЗ-88».
Пункт 1.2, графа 3. Заменить ссылки «ГОСТ 4495-87», «ГОСТ 10970-87» на «ГОСТ Р 52791-2007».
Пункт 3.2, графа 2. Значение показателя «массовая доля жира, %» изложить в новой редакции: «от 10 до 42».
Значение показателя «массовая доля белка, %» изложить в новой редакции: «от 2,6 до 2,0». 
Графа 5. После ссылки «ГОСТ 23327-98» дополнить «ГОСТ 30648.2-99».
Графа 1,2. Наименование и значение показателя «кислотность» изложить в новой редакции: «кислотность, оТ, не более: для сливок м.д.ж.от 10-24% - 19;
м.д.ж. 25-34% - 18; м.д.ж. 35-42% - 16».
Пункт 8.3, графа 2. Значение показателя «Бактерии группы кишечных палочек, не допускаются в см3(г) - 0,01» заменить на «0,1».
Графа 3. Заменить слова «СанПиН 2.3.2.1078» на «нормативные правовые акты Российской Федерации».
Графа 5. Ссылку «ГОСТ 30519-97/ГОСТ Р 50480-93» дополнить «или ГОСТ Р 52814-2007».

Приложение В (обязательное) Журнал технологического контроля
Пункт 8.3 Микробиологические показатели, графа 2. Для показателей: «БГКП, патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы, s.aureus L.monocytogenes» исключить единицы измерения.







Приложение Д (справочное)
Изложить в новой редакции:
«Пищевая ценность сливок питьевых пастеризованных
	Наименование 
продукта
	Пищевая ценность, г
	Энергетическая ценность, ккал 

	
	Содержание в 100 г
	

	
	жира
	белка
	углеводов
	

	Сливки питьевые пастеризованные м.д.ж.
10 %
11 %
12 %
13 %
14 %
15 %
16 %
17 %
18 %
19 %
20 %
21 %
22 %
23 %
24 %
25 %
26 %
27 %
28 %
29 %
30 %
31 %
32 %
33 %
34 %
35 %
36 %
37 %
38 %
39 %
40 %
41 %
42 %
	

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22 
23 
24 
25 
26 
27 
28 
29 
30 
31 
32 
33 
34 
35 
36 
37 
38 
39 
40 
41 
42 
	

2,6
2,6
2,6
2,6
2,6
2,6
2,6
2,6
2,6
2,5
2,5
2,5
2,5
2,5
2,5
2,3
2,3
2,3
2,3
2,2
2,2
2,2
2,2
2,2
2,2
2,0
2,0
2,0
2,0
2,0
2,0
2,0
2,0
	

4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
4,0
3,2
3,2
3,2
3,2
3,2
3,0
3,0
3,0
	

118
127
136
145
154
163
172
181
190
199
206
215
224
233
242
250
259
268
277
286
295
304
313
322
331
336
345
354
363
372
380
389
398

	Энергетическую ценность продукта рассчитывают по формуле: 
Эц = (Ж  9)  (Б + У)4, где Ж - массовая доля жира; Б - массовая доля белка; У - массовая доля углеводов
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